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Profi-Dauerbackmatte
Produktinformation

+ Die Backmatte besteht aus silikon-
beschichtetem Glasfasergewebe.
Die Unterseite ist rutschfest, die
Oberseite mit Antihaftwirkung.

+ Die Backmatte eignet sich als Back-
papierersatz zum Backen von Brot,
Kuchen oder Tartes in gusseisernen
Topfen oder Backformen. Mit den
Griffen der Backmatte Idsst sich das
Gebackene leichter aus der Form
herausheben.

Beim Backen sorgen die innenliegen-
den Glasfasern fiir eine optimale
Warmeverteilung.

- Die Backmatte darf nicht auf
Backformen o0.A. zugeschnitten
werden. Dadurch konnen Glasfasern
austreten.

- Priifen Sie die Backmatte vor jedem
Gebrauch auf sichtbare Schaden.
Verwenden Sie die Backmatte bei
Beschddigungen (z.B. Risse, ausgetre-
tene Gewebefasern etc.) nicht weiter.

* [f) +230°c Die Backmatte ist fiir einen
@ "¢ Temperaturbereich

von -15 °C bis +230 °C geeignet.
. =\ Die Backmatte ist fiir
den Gebrauch in der
Mikrowelle und im Kiihl-/Gefriergerat
geeignet.

. Wenn Sie die Backmatte im hei-
. Pen Backofen verwenden, fas-
sen Sie sie nur mit einem Backhand-
schuh o.A. an.

. & @ Legen Sie die Backmatte

nicht in offene Flammen,
auf Herdplatten oder auf andere
Warmequellen.

+ ACHTUNG! Legen Sie die Backmatte
nicht auf den Boden des Backofens.

Schneiden Sie nicht auf der

Backmatte und verwenden Sie
darauf keine spitzen oder scharfen
Gegenstdnde.

+ Reinigen Sie die Backmatte vor dem
ersten Gebrauch und nach jedem
Gebrauch mit heifem Wasser und
etwas Spiilmittel. Verwenden Sie kei-
ne scharfen Reinigungsmittel und
keinen Scheuerschwamm.

. Die Backmatte ist auch spiil-
@ maschinengeeignet.

+Reinigen Sie die Backmatte mdglichst
direkt nach dem Gebrauch, da sich
dann Teig- und Lebensmittelreste am
besten [dsen.

+ Durch Fette kann es nach einiger Zeit
zu dunklen Verférbungen auf der
Oberfldche der Backmatte kommen.
Diese sind weder gesundheitsschdd-
lich noch beeintrdchtigen sie die
Qualitat oder Funktion des Artikels.

- Bewahren Sie die Backmatte bei
Nichtgebrauch immer flach liegend
oder zusammengerollt auf. Falten
Sie die Backmatte nicht, da
dadurch das Glasfasergewebe
brechen kann!
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Reusable baking mat
Product information

- The baking mat is made of silicone-
coated fibreglass fabric.
The bottom side is non-slip and the
top side has a non-stick finish.

+ The baking mat is suitable for use
as an alternative to baking paper
when baking bread, cakes or tarts
in cast-iron pots or baking tins.
The handles on the baking mat make
it easier to lift the baked goods out
of the tin.
During baking, the fibreglass in
the interior facilitates even heat
distribution.

- The baking mat must not be cut
to fit baking tins or similar.
Doing so could cause the fibreglass
to become exposed.

+ Check the baking mat for visible
damage before each use. If the mat
is damaged (e.g. cracks, areas of
exposed fibreglass), discontinue use
immediately.

* () +z30°c The baking mat is suitable
"5°¢ for temperatures from -15 °C
to +230 °C.

. The baking mat is
B
suitable for use in the

microwave and in the fridge/freezer.

. @ Always wear oven gloves or
similar when using the baking
mat in a hot oven.

. @ @ Do not place the baking

mat over naked flames,
on hobs or on any other sources of
heat.

- WARNING! Do not place the baking
mat on the base of the oven.

. Do not cut food or use sharp
® or pointed utensils on the
baking mat.

+ Clean the baking mat with hot water
and a little washing-up liquid before
using it for the first time and after
every further use. Do not use caustic
cleaning products or abrasive sponges
for cleaning.

. The baking mat is also suitable
@ for cleaning in the dishwasher.

«If possible, clean the baking mat
immediately after use. This way, any
food remnants will still be easy to
remove.

«In the course of time, grease may
discolour the surface of the baking
mat. This is neither harmful to your
health nor does it impair the quality
or function of the product.

+When the baking mat is not in use,
store it either lying flat or rolled
up. Do not fold the baking mat. The
fibreglass fabric may otherwise
break!
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(™ Tapis de cuisson
Fiche produit

- Le tapis de cuisson est composé d'un
tissu en fibres de verre enduit de
silicone. Le dessous est antidérapant,
le dessus est anti-adhésif.

+ Le tapis de cuisson remplace le
papier sulfurisé pour cuire au four
du pain, des gateaux ou des tartes
dans des plats ou moules en fonte.
Grace aux poignées du tapis de
cuisson, les aliments cuits se
démoulent plus facilement.

Lors de la cuisson, les fibres de
verre a l'intérieur garantissent une
répartition optimale de la chaleur.

- Le tapis de cuisson ne doit pas
étre découpé sur des moules de
cuisson ou autres. Des fibres de
verre pourraient alors apparaftre.

- Vérifiez avant chaque utilisation
que le tapis de cuisson n'est pas
endommagé. Cessez d'utiliser le tapis
s'il est endommagé (par ex. fissures,
apparition de fibres de verre, etc.).

* () +z30°c Le tapis de cuisson est congu
@ "5 pour une plage de tempéra-
ture de -15 °C a +230 °C.

. =\ Le tapis de cuisson est
congu pour étre utilisé
au micro-ondes et au réfrigérateur/
congélateur.

Lorsque vous utilisez le tapis

de cuisson dans un four chaud,
saisissez-le uniquement a l'aide de
gants de cuisine ou une protection
similaire.

. “ ﬁ) Ne placez pas le tapis
de cuisson sur des
flammes nues, des plaques de cuisson
ou d'autres sources de chaleur.

- ATTENTION! Ne posez pas le tapis de
cuisson sur le fond du four.

Ne coupez rien sur le tapis
de cuisson et n'utilisez pas
d'objets coupants ou pointus dessus.

- Avant la premiére utilisation et apres
chague utilisation ultérieure, nettoyez
le tapis de cuisson a I'eau chaude
avec un peu de liquide vaisselle.
N'utilisez pas de produits de nettoyage
abrasifs ni d'éponges récurantes.

. Le tapis de cuisson passe aussi
au lave-vaisselle.

* Nettoyez le tapis de cuisson si pos-
sible immédiatement aprés utilisa-

tion pour éliminer plus facilement
les restes de pate et d'aliments.

- Au fil du temps, les matiéres grasses
peuvent provoquer une coloration
sombre de la surface du tapis de
cuisson. Ces colorations ne sont pas
nocives pour la santé, elles n‘altérent
pas non plus la qualité ou le fonc-
tionnement de I'article.

- Lorsque vous n'utilisez pas le tapis
de cuisson, conservez-le toujours
a plat ou enroulé. Ne pliez pas le
tapis de cuisson pour ne pas briser
les fibres de verre!

(s Pecici podlozka

Informace o vyrobku

- Pedici podlozka je vyrobena z tkaniny
ze sklenénych vldken, kterd je pota-
Zena silikonem. Spodni strana je
protiskluzova, vrchni strana s nepfil-
navym Gcinkem.

- Pecici podlozka je vhodna jako nahra-
da za pecici papir k peceni chleba,
sladkého peciva nebo dorti v litino-
vych pekacich nebo pec€icich formach.
Pomoci tichytd na pecici podloZce Ize
upecené pecivo snadnéji vyjmout
z formy.

B&hem peceni umozni sklenénd vldkna
nachazejici se uvnitf optimalni rozlo-
Zeni tepla.

- Pecici podlozka se nesmi zastfi-
hdvat na velikost forem na peceni
apod. Tak by se mohla uvolnit skle-
nénd vldkna.

- Pfed kazdym pouZzitim zkontrolujte
pecici podlozku, jestli nevykazuje
viditelnd poSkozeni. PFi viditelném
poskozeni podlozky (napf. trhliny,
ddle nepouZivejte.

+ [f) +230°c Pecici podlozka je vhodna
@ "5 K pouzivani pfi teplotach
od -15 do +230 °C.

. 7= Peici podlozka je
vhodnéd pro pouZziti
v mikrovinné troubé, chladnicce
a mraznicce.

KdyZ budete pecici podlozku

pouzivat v horké troubg,
dotykejte se jich pouze kuchyriskymi
rukavicemi nebo podobnymi predméty.

. “ ﬁ) Petici podlozku nestavte
do otevieného ohné,
na plotynky spordku ani na jiné zdroje
tepla.

- POZOR! Pedici podlozku nestavte
na dno pecici trouby.

Jidlo nekrdjejte pfimo na pecici
podloZce a nepouzivejte na ni
Zadné $picaté ani ostré predméty.

+ Pfed prvnim pouZitim a po kazdém
dalSim pecici podlozku umyjte
horkou vodou a trochou prostredku
na myti nddobi. NepouZivejte ostré
Cistici prostredky ani abrazivni
houbicky.

. PeCici podloZku Ize myt také
@ v myCce nadobf.

+ Pecici podlozku umyjte pokud mozno
ihned po pouZiti, protoZe tak se
zbytky tésta a potravin nejlépe uvolni.

-V diisledku pouZivani tukd mize
povrch pecici podlozky po néjaké
dobé ziskat tmavsi zabarveni. Toto
zabarveni v3ak neni zdravi Skodlivé
ani nijak neovliviiuje kvalitu nebo
funkci vyrobku.

- PFi nepouzivani uchovavejte pecici
podloZku vZdy na plocho nebo
srolovanou. Pecici podloZku
neskladejte, jinak by mohlo dojit
k poldmani sklenénych vidken!
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Mata do pieczenia
Informacje o produkcie

+ Mate do pieczenia wykonano z po-
wlekanej silikonem tkaniny z wtdkna
szklanego. Spodnia strona jest anty-
poslizgowa, wierzchnia strona ma
wiasciwosci antyadhezyjne.

+ Mata nadaje sie do uzycia jako za-
miennik papieru do pieczenia chleba,
ciast oraz tart w zeliwnych garnkach
lub formach do pieczenia. Dzieki
uchwytom maty do pieczenia mozna
tatwiej wyjac wypiek z formy.
Znajdujace sie wewnatrz maty wtékna
szklane zapewniajg optymalne roz-

prowadzanie ciepta podczas pieczenia.

- Maty do pieczenia nie wolno przy-
cina¢ do rozmiaru form do piecze-
nia itp. Mogtoby to spowodowac
wychodzenie widkien szklanych.

* Przed kazdym uzyciem maty nalezy
sprawdzi¢ jg pod katem widocznych
uszkodzen. Zaprzestac uzytkowania
maty w przypadku uszkodzen (np. pe-
kniecia, wystajace wtdkna szklane itp.).

* [ x230°c Mata do pieczenia nadaje sie
@ "¢ do uzytku w zakresie tempe-
ratur od -15°C do +230°C.

. Mata do pieczenia nada-
je sie réwniez do uzytku

w kuchence mikrofalowej, w lodéwce

i zamrazarce.

@ cym piekarniku, nalezy chwyta¢
ja tylko przez rekawice kuchenng itp.
. Q ﬁ} Nie wolno wystawia¢
maty do pieczenia na
dziatanie otwartego ognia, ktas¢ na
ptytach kuchennych ani na innych
Zrédtach ciepta.

- UWAGA! Nie ktas¢ maty do pieczenia
na dnie piekarnika.

. Na macie nie wolno kroi¢ zad-
® nych potraw ani uzywac na niej
ostrych lub spiczastych przedmiotdw.

+Przed pierwszym uzyciem oraz po
kazdym kolejnym uzyciu nalezy umy¢
mate do pieczenia w goracej wodzie
z dodatkiem niewielkiej ilosci ptynu
do mycia naczyn. Nie nalezy stoso-
wac agresywnych srodkdw czyszcza-
cych ani gabki do szorowania.

. @ Mate do pieczenia mozna réw-

W miare mozliwo$ci nalezy umy¢
mate od razu po uzyciu, gdyz wtedy
najtatwiej jest usunac resztki ciasta
i innych produktéw spozywczych.

W wyniku dziatania ttuszczu po pew-
nym czasie na powierzchni maty
moze dojs¢ do powstania ciemnych
przebarwien. Odbarwienia te nie sg
szkodliwe dla zdrowia ani nie pogar-
szaja jakosci oraz funkcjonalnosci
produktu.

- Jesli mata nie jest uzywana, nale-
2y przechowywac jg roztozong na
ptasko lub zrolowang. Nie sktadac
maty, poniewaz moze to spowodo-
wac pekniecie tkaniny z wiokna
szklanego!

Jesli mata jest uzywana w gora-

niez my¢ w zmywarce do naczyn.
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G PodloZka na pecenie
Informacia o vyrobku

- PodloZka je vyrobend z tkaniny zo
sklenych vidkien potiahnutej siliké-
nom. Spodné strana je protiSmykovd,
vrchna strana mé neprilnavy Gcinok.

- Podlozka je vhodnd ako néhrada pa-
piera na peCenie na pripravu chleba,
kolacov alebo tartaletiek v liatino-
vych hrncoch alebo na plechoch.
DrZadld podloZky na pecenie ulahéuju
vyberanie peciva z formy.

Pocas peCenia zabezpecujl vnitorné
sklenené vlakna optimdline rozloZenie
tepla.

- PodloZka sa nesmie strihat
na formy na pecenie a pod.

MoZu sa tym uvolnit sklené viakna.

+ Pred kaZdym pouZzitim skontrolujte,
¢i podlozka nie je vidite/ne posko-
dend. Poskodend podlozku uz viac
nepouZzivajte (napr. ak md trhliny,
uvolnené sklené vldkna atd.).

+230.c PodloZka na pecenie je
"¢ vhodna pre rozsah teplot
od -15 °C do +230 °C.

. PodloZka na pecenie
je vhodnd na pouZivanie
v mikrovinnej rire a v chladnicke/
mraznicke.

. Pri pouzivani podlozky
@ v horlcej rire ju chytajte len
pomocou kuchynskych rukavic a pod.

. % ﬁ) Podlozku na pecenie
neumiestfiujte do
otvoreného plamefa, na varné
dosky spordka alebo na iné zdroje
tepla.

- POZOR! Podlozku na pecenie neu-
miestiujte na dno rdry na pecenie.

. Na podloZke nekrdjajte a ani na
® nej nepouzivajte Ziadne 3picaté
alebo ostré predmety.

« Pred prvym pouZzitim a po kazdom
pouZiti vyCistite podlozku hortcou
vodou a trochou prostriedku na umy-
vanie riadu. NepouZivajte ostré Cis-
tiace prostriedky ani drsné hubky.

. PodloZka na peCenie je vhodna
aj do umyvacky riadu.

- Podla moZnosti vy¢istite podlozku
na peCenie bezprostredne po poufziti,
pretoZe zvySky cesta a potravin sa
vtedy uvolfiuji najlahsie.

« Tuky mdZzu po Case spdsobit tmavé
sfarbenie na povrchu podlozky.
Takéto sfarbenia nie st zdraviu
Skodlivé, ani nemaju vplyv na kvalitu
a funkénost vyrobku.

« Ak podloZku na pecenie nepouZivate,
vzdy ju skladujte lezmo na plocho
alebo zrolovand.

PodloZku neskladajte, pretoze by
mohlo déjst k poldmaniu tkaniny
2o sklenych vlakien!
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w Profi tartos siitolap
Termékismerteto

- A siit6lap szilikonbevonatu iivegsza-
las szovethdl késziilt. Az alsé oldal
csliszashiztos, a felsd oldal tapadds-
mentes.

- A sit6lap siitGpapir helyett ontottvas
edényekben vagy siitéformakban
kenyér, siitemény vagy pite siitésé-
hez haszndlhato. A siit6lap fogantyi
seqgitségével a siilt tészta konnyeb-
ben kiemelhet a formabdl.

Siités kozben a belill taldlhatd iveg-
szalak optimalis héelosztast biztosi-
tanak.

- A siitdlapot siitoformakhoz vagy
hasonlékhoz méretre vagni tilos.
Ennek kovetkeztében az iivegszalak
kildghatnak.

- Minden hasznalat eldtt ellendrizze,
hogy Iathaté-e sériilés a terméken.
Ne hasznélja tovabb a terméket, ha
az megrongalddott (pl. torések,
lathat6 Givegszalak stb.).

+ [} +230°c A siit6lap -15 °C és +230 °C
@ ¢ kozotti hémérséklet-tarto-
ményban hasznalhatd.

. A siitélap mikrohulldma
)
sitében és hiitében/

fagyasztdban valé hasznélatra alkal-

mas.

. Ha a siitlapot a forrd siitében
@ haszndlja, akkor csak siit6-
keszty(ivel vagy hasonldval fogja
meg.

. Q ﬁ) Ne helyezze a siitélapot
nyilt langra, f6z6lapra,
vagy mas héforrdsra.

-FIGYELEM! Ne helyezze a siitGlapot
a siitd aljéra.

Ne vdgja fel az ételt a siitd-
lapon, és ne hasznaljon rajta
hegyes vagy éles targyakat.

- Tisztitsa meg siit6lapot az elsd hasz-
nalat el6tt és minden hasznalat utan
meleg vizzel és némi mosogatdszer-
rel. A tisztitdshoz ne haszndljon mard
hatdsu tisztitdszert vagy strolésziva-
csot.

. A siit6lap mosogatégépben
@ is tisztithato.

- A terméket lehet6leq kdzvetleniil a
hasznalat utén tisztitsa meg, mert
ekkor a legeqgyszer(ibb a tészta- és
élelmiszer-maradékok eltavolitasa.

- A zsiradékkal vald érintkezés miatt
a termék feliletén egy id§ utan sotét
elszinez6dések jelenhetnek meg.
Ezeknek nincs egészségkdrositd
hatdsuk, illetve nem befolydsoljak
a termék mindséqét vagy funkcidjat.
- Ha nem haszndlja a siitdlapot, akkor
mindig kiteritve vagy feltekerve
tarolja. Ne hajtsa dssze a siito-
lapot, mert azaltal eltorhet az
iivegszalas szovet!

(o Kalici pisirme althg

Uriin bilgisi

+ Pisirme althg silikon kapli cam elyaf
kumastan yapiimistir.

Alt taraf kaymaz, Ust taraf yapismaz
ozellige sahiptir.

+ Pisirme althgi, dékme demir tencere-
lerde veya firin kaliplarinda ekmek,
kek veya turta pisirmek icin pisirme
kagidinin yerine kullanilabilir. Pisirme
althginin izerindeki kulplar, pismis
Grlindn kaliptan ¢ikariimasini
kolaylastirir.
icte bulunan cam elyaflar firinlama
sirasinda, optimum 1si dagilimi saglar.

+ Pisirme althg, pisirme kaliplarina
vb. uyacak sekilde kesilmemelidir.
Bundan dolayi cam elyaflar ¢ikabilir.

+ Pisirme althgini her kullanimdan dnce
gorlndr hasar bakimindan kontrol
edin. Pisirme althg hasar gormiisse
(6rn. catlaklar, gevsek doku lifleri vb.)
kullanmaya devam etmeyin.

* [f) +z30°c Pisirme althgi -15 ile +230 °C
J}L "¢ arasindaki sicakliklar icin
uygundur.

. =\ Pisirme alth§ mikrodal-
ga firinda ve buzdola-
binda/derin dondurucuda kullanima
uygundur.

Pisirme althgini sicak bir firin-

da kullaniyorsaniz, firin eldi-
veni ya da benzeri bir sey ile pisirme
alth§ini tutun.

. “ ﬁ) Pisirme althgini agik
atese, ocak Ustiine veya
baska bir 1s1 kaynagina koymayin.

- DIKKAT! Pisirme althgini firinin alt
tabakasina koymayin.

Gidalari pisirme altlik Gizerinde
kesmeyin ve sivri ya da keskin
aletler kullanmayin.

+ Pisirme althgini, ilk kullanimdan nce
ve her kullanimdan sonra sicak su ve
biraz deterjanla yikayin. Tahris edici
temizlik maddeleri ve ovma siingeri
kullanmayin.

. Pisirme althgi bulasik makine-
sinde de yikamaya uygundur.

+ Pisirme alth§ini miimkiin oldugunca
kullanimin hemen ardindan temiz-
leyin ¢iinki hamur ve gida artiklari
en iyi bu sekilde ¢dziilir.

+ Pisirme alth§in ylizeyinde, zamanla
biriken yaglar nedeniyle koyu renkli
lekeler olusabilir. Bu lekeler, sagliga
zararli olmayip driiniin kalitesini veya
fonksiyonunu etkilemez.

+ Kullaniimadigi zaman pisirme
altligini her zaman diiz veya rulo
halinde saklayin. Cam elyaf kumasi
kirilabilecedi icin pisirme althgini
katlamayin!



